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Organoleptische analysemethoden Geur en smaak

1 TOEPASSINGSGEBIED

De kwalitatieve bepaling van geur en smaak is beschreven in Annex C van de norm NBN
EN1622:2006.

De kwantitatieve bepaling van geur en smaak wordt uitgevoerd zoals beschreven in de norm NBN
EN 1622:2006 onder §10 Procedure for unforced choice.

2 BEVOEGDHEIDSVERKLARING

De laboratoria moeten kunnen aantonen dat de uitvoerder bevoegd is voor de kwalitatieve
vaststelling van geur en smaak. Bij de interne bevoegdheidsverklaring dienen zowel blanco als
positieve stalen te worden aangeboden. Hiervoor kunnen oa. volgende producten worden
gebruikt: NaCl, butanol.

3 REFERENTIE

e NBNEN 1622:2006 Water quality — Determination of the threshold odour number (TON) and
threshold flavour number (TFN).
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